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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask incl.
håndtørremidler. Temperaturer og adskillelse af fødevarer i
kølemøbler. Gennemgået procedurer for måling af Ph i ris-
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Overflader i produktionsafsnit og
udlevringsområde, kølemøbler, tørlager, udstyr og inventar.
Konkret vejledt om rengøring/overfladebehandling af lem til
ventilator samt indsugningsskakt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflader, kølemøbler, lager,
produktionsområder, udleveringsområde, udstyr og inventar.
Se vejledning omkring ventilator under rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende erstikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, nedkøling, måling af Ph i ris samt indfrysning af
fisk til sushi.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt virksomheden om
opsætning af skilt med oplysning om allergener kan fås hos
personalet.



Sushi LP Herlev

 

Herlev Hovedgade 102

2730  Herlev

33590563

Kontrolrapport

side 2 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

05-02-2016

Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


