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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering, adskillelse og opbevaring af
fødevarer i kølerum, herunder temperatur, personlig hygiejne
og faciliteter til hygiejnisk håndtering af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken med inventar, restaurationslokale og tørlager. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken med inventar, restaurationslokale og tørlager.
Kontrolleret skadedyrssikring af tørlager. OK. Vejledt om at
efter skiftning af nye røre i kælderrum, virksomheden skal sikre
sig mod skadedyr. Vurderes under bagatelgrænse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation for kontrol efter modtagelse,
temperaturkontrol for opbevaring af fødevarer på køl/frost,
opvarmning og nedkøling af fødevarer for perioden fra sidste
kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
baggrundsoplysninger og registreringer er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. OK


