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Kontrolrapporten er ændret den 11. februar 2016.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
regler for forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken med
udstyr og inventar. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
rengøring svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken med udstyr og inventar. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om at virksomheden sikres mod skadedyrs indtrængen.
Ydet generel vejledning om regler for vedligeholdelse af
virksomheden, samt for regler af loft over buffet.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturer ved varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling fra januar 2016 til d.d.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse
for buffet og anvendelse af 3-timers-reglen. Konkret vejledt om
at udarbejde procedurer for revision af virksomheden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Konkret vejledt om oplysning til kunder vedr. allergener.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


