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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost.
Følgende er konstateret: Der opbevares fødevarer i kasser
direkte på gulvet inde i kølerummet, samt gryder direkte på
gulvet ved siden af fryseren.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Der er en kummefryser foran
fryserummet, som er med skidt og snavs og sorte belægninger.
På bagvæg i køkkenet over ovne er der kraftige gule
belægninger, på stikkontakter og ud over loftet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det kan jeg godt
se, vi tager det løbende.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Der er foretaget fotodokumentation.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
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Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har i deres risikoanalyse opvarmning. Der laves ikke egenkontrol for
opvarmning.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det vidste jeg ikke, det begynder jeg på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


