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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køle- og frysefaciliteter i produktionslokale samt på lager.
Gennemgået procedurer for håndtering af buffet herunder tag
bestik. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokale med inventar, køle- og
frysefaciliteter samt gummilister på disse, emfang og
buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Borde i produktionslokale, redskaber, gulv,
vægge og loft.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
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opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra januar 2015 til dags dato. Set termometer.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram for personlig hygiejne og novo virus.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Konkret vejledt om at rapporten
skal hænge ved indgangen til kantinen. Forholdet vurderes under bagatelgrænsen.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om personlig hygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


