Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Snekken

Adresse Vindeboder 16

Postnr/By 4000 Roskilde

Denne kontrol, dato

13-10-2021

Tidligere kontrol
Dato 20-07-2021

CVR-nr. 33152620
Virksomhedens egenkontrol
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengering Dato 30-11-2020
Vedligeholdelse Offentligggrelse af kontrolrapport
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[] Ordiner kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

] Anden kontrol

©
©
©
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Nedkgling af

fedevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.

Det indskaerpes, at fgdevarer skal nedkgles snarest muligt efter

varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal

nedkgles til en temperatur, som ikke indebarer nogen

sundhedsfare.

Folgende er konstateret: Virksomheden har opvarmet,

nedkglet fadevare som bgnnesovs (4 bgtter a 3 liter) samt

skysovs(2 bgtter a 3 liter) til nedkgling kgleboksen som er

produceret dagen fgr kontrolbesgget. Der blev malt med

kaliberet indstikstermometer en kernetemperatur i 3 bgtter

bgnnesovs pa mellem 10 og 10,5 grader, 1 bgtte bgnnesovs pa

8,5 grader samt skysovs 8,5 grader. Luft temperatur i

keleboksen blev malt med lufttermometer til 5,5 grader.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi vil

fremadrettet indfgre temperatur log pa nedkgling. Og kasserer

fodevarerne. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte

opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se

klagevejledning pa bagsiden.

Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op pa indskaerpelse fra

forrige kontrolbesg@g. Forholdet er ikke bragt i orden.

Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, iveerksaette og
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Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Snekken

Adresse Vindeboder 16

Postnr/By 4000 Roskilde
CVR-nr. 33152620

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

folge faste procedurer, som er baseret pa HACCP-principperne.

Felgende er konstateret: Virksomheden har opvarmet, nedkglet fédevare som bgnnesovs (4 bgtter a 3 liter)

samt skysovs(2 bgtter a 3 liter) til nedkeling keéleboksen som er produceret dagen fgr kontrolbesgget. Der blev

malt med kaliberet indstikstermometer en kernetemperatur i 3 bgtter bgnnesovs pa mellem 10 og 10,5 grader,

1 bgtte bgnnesovs pa 8,5 grader samt skysovs 8,5 grader. Luft temperatur i kgleboksen blev malt med

lufttermometer til 5,5 grader.

Indskeerpelsen er vurderet ud fra omfanget af fgdevarer.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi vil fremadrettet indfgre temperatur log pa nedkgling. Og

kasserer fgdevarerne. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se

klagevejledning pa bagsiden.
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