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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret indretning af
tilvirkningsområde herunder at der er tilstrækkeligt antal vaske
heraf en særligt beregnet til vask af hænder. OK
Virksomheden har redegjort for procedure til sikring af der ikke
sker krydsforurening.
Kontrolleret procedure for syltning. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde og køleenheder. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse
af tilvirkningsområde. OK
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden
oplyser om at information om allergene ingredienser kan fås
ved henvendelse. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening,
mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved
forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
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registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt
bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


