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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask med
koldt og varmt vand samt sæbe og aftørringspapir. Set
personaletoilet samt tilhørende forrum. Kontrolleret
virksomhedens opbevaringstemperatur i kølemøbler
indeholdende fødevarer med temperaturopbevaringskrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I kølerum er der
begyndende skimmelvækst ved loft samt enkelte steder også
på opbevaringshylder. Ved fritureområde fremstår
kraftkontakter fedtede.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse
Følgende er konstateret: Bordplade i bagkøkken fremstår med
afslåede kanter og direkte adgang til træ. Gummilister i
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koldjomfru foran pizzaovn fremstår med revner.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden anvender
Fødevarestyrelsens skabelon til risikoanalyse. Risikoanalysen er dækkende for følgende områder:
Varemodtagelse, opbevaring på køl, Opvarmning samt nedkøling.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden anvender Fødevarestyrelsens skabelon for
egenkontrolprogram.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl, opvarmning samt nedkøling for perioden siden opstart i
januar 2022 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden er vejledt om ny smiley ordning og bortfald af elitesmiley.
Flyer udleveret ved tilsynet.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden markedsfører og
anvender ingen fødevarer med beskyttet betegnelse.


