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45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer på
køl og frost kontrolleret.-ok. Temperaturkontrol i køleenheder
kontrolleret.-ok.
Hygiejne: Rengøring: Salgsområde, kølerum og inventar
kontrolleret.-ok. Procedure for rengøring af skæremaskine samt
køleplade gennemgået.-ok. Procedure for desinfektion af
redskaber i forbindelse med sandwichproduktion gennemgået.
Vejledt om at bruge en balje til desinfektion så vasken ikke
blokkeres.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler og inventar kontrolleret.-ok.
Vejledt om at undersøge den is der har sat sig på køleribber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, temperaturkontrol anvendes
tilfredsstillende.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan. Gennemgået risiko for
norovirus.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Vejledt om regler for kontrol m.m.
Godkendelser m.v.: Virksomheden har fået tildelt endelig
branche: Bagerforretninger/ -afdelinger, branchenummer
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10.71.20. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 1.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


