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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: målt køletemperaturer, gennemgået
nedkølingsmetoder, pakning herunder tid af tilberdte måltid og
opbevaring på lagerkøl og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Vejledt konkret om hygiejne/renholdelse omkring håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, kølerum med
ventilatorer og hylder med tørvarer.
Vejledt konkret om brug af rengøringsplan samt øget frekvens
af eks. karme og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedlighold af kølerum med hylder. Det oplyses
at gulv i pakkerum er planlagt til udskigtning i maj 2022.
Vejledt om løbende vedlighold af div. slitageskader eks. på
karme, overflader på vægge og lign.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra dec. 2021 til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


