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1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: At uskyllet frugt & grønt opbevares i
særskilt kølerum, temperaturer i kølebord og kølerum, at
fødevarer til salg er filmet/emballeret, faciliteter for hygiejnisk
vask og aftørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende:
Isterningmaskine, tallerkner, glas og bestik opbevaret i køkken,
kølerum, køkken, frostrum, cafè og gildesale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for kontrol ved varemodtagelse
- inkl. fejlrapport for modtagelse af fødevarer med fejl, for
temperaturkontrol af køle- og frostmøbler og ved opvarmning
og genopvarmning af færdigretter fra sidste kontrolbesøg og til
den 20. maj 2016. Kontrolleret virksomhedens risikovurdering
for fremstilling af opvarmede retter og for varmholdelse af
varme retter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
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fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af rejer i lage og pasteuriserede æg i
anbrud, pålægsvarer, ingen anmærkninger. Ydet konkret vejledning om, at der skal skiltes med/laves et synligt
opslag om, at forbrugerne kan få Information om indhold af allergene ingredienser i de serverede/solgte
fødevarer, ved henvendelse til personalet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


