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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, buffet og
selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Kontrolleret, at der er faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkkenområde. Ingen anmærkninger.
Procedure ved afhentning og modtagelse af varer, herunder
modtagelse af varm mad er kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret, at lokaler hvori der findes
fødevarer, samt redskaber og udstyr som kommer i kontakt
med fødevarer, er rene. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, opvaskekøkken og lagerlokale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret, at skriftlig
egenkontrolprogram og risikoanalyse er dækkende for
aktiviteterne og tilgængelig i virksomheden. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet/instrueret i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt generelt om, at virksomheder nu også i ikke færdigpakkede fødevarer, skal
kunne oplyse om allergene ingredienser. Skilt om, at allergene ingredienser kan fås ved henvendelse til
personale, skal som minimum ophænges i caféen.


