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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleinventar
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktions -og udsalgsområde
samt bagkøkken, herunder rengøring af overflader og
driftsinventar. Gennemgået procedurer for rengøring og
desinficering af redskaber og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktions -og
udsalgsområde samt bagkøkken, herunder overflader og
driftsinventar. Yderligere kontrolleret skadedyrssikring af
indgangspartier.
Virksomhedens egenkontrol: Der er set udført dokumentation
for kritiske kontrolpunkter, herunder køleopbevaring og
modtagerkontrol, fra perioden ultimo marts 2016 til og med
d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


