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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer. Temperatur
målt i køleskab og frysere. Sæbe og papirhåndklæde ved
håndvask i køkken. Ok. Vejledt konkret om flytning af
mikroovne fra ekspeditionsområde ved indgang til
håndteringsområde i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, fryserer og køleskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens lokaler. Opsat håndvask i
køkken siden forrige kontrolbesøg. Ok. Der er etableret forrum
ved toiletter i gang og spiselokale på Høloftet. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for 2016 for kontrol af
køleopbevaring og varemodtagelse.
Kontrolleret risikoanalysen. Der er udfyldt blanket 1,2 4 og 6.
Der modtages nu varmholdt mad fra ekstern leverandør, og
risikoanalysen skal rettes til så den også dækker denne
aktivitetet. Ok. Vejledt konkret om at blanket 5 fra
Fødevarestyrelsens risikoværktøj kan anvendes hertil.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af øl og sodavand, ingen
anmærkninger.
Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at virksomheden som minimum skal skilte
med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


