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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i kølefaciliteter. Mulighed
for hygiejnisk håndvask. Ok. Vejledt om procedurer for
burgerbøffer, der opbevares på køl ved temperaturer over 2°C
og som sælges indenfor 24 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse i produktionsområde og i
kølefaciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om krav til
vedligeholdelse og skadedyrssikring af lokale, der anvendes til
snavset service m.v. Forholdet gennemgås ved næste tilsyn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrol og dokumentation af varemodtagelse,
temperaturer, opvarmning og nedkøling fra maj til d.d. Ok.
Vejledt konkret om revidering af procedurer håndtering og
temperaturkontrol af burgerbøffer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


