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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og
frost, fødevareadskillelse i køleenheder. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken
herunder gulvareal, ovn, udsuger og skabe. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, der blev ved sidst tilsyn vejledt om vedligeholdelse af
kanter på borplader samt rundt om kogezone, der er modtaget
en tidsplan for renoveringen fra 28 juni 2016 fra ejer af
bygningen med opstart uge 35. (kopi af aftalen)
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fra
januar 2016 til d.d. på varemodtagelse, opbevaringstemperatur
på køl og frost, opvarmning. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At ny ansatte bliver undervis og instrueret i
håndtering og hygiejne i køkkenet. Ok.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.


