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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølebokse.
Adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnsik håndvask.
Virksomheden redegjorde for opvarmning og varmholdelse af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv og overflader i vogn samt rengøring af
udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Pølsevogn, ingen anmærkninger. Vejledt om funktionelt
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperatur ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og varmholdelse fra
den 16. september 2015 til den 8. august 2016. Virksomhedens
risikoanalyse er gennemgået, vejledt om at udfylde
blanketterne elektronisk på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret, ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan fås ved
henvendelse til personalet.
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Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


