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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturer i køleindretninger med fødevarer.
Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Gennemgået virksomhedens procedurer for tilberedning ved
sousvide, og samling og vurdering af urter og blomster i
naturen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, køleskabe, bar, redskaber
og produktionsmaskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, kælder, køleskabe og redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set egenkontrolprocedurer og risikoanalyse for
samling af urter, planter og blomster fra naturen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set stikprøvevis
dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
forrige kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Allergen skiltning.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Konkret vejledt om registrering af import-aktiviteter, hvis virksomheden modtager plukkede svenske svampe fra
svampeavler.


