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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i 2 kølerum uden anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring, emballering og adskillelse af fødevarer
uden anmærkninger. Gennemgået procedurer for nedkøling og
genopvarmning samt håndtering af rester uden anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering uden
anmærkninger. Vejledt konkret omkring etablering af eksternt
termometer til temperaturkontrol i kølere og frysere.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af hylder i kølerum,
inden i opvaskemaskine, samt tørvarelager uden
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligehold i virksomheden uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
udarbejdet skriftlig risikoanalyse på processen varmbehandling
og nedkøling. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
egenkontrollens gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, varmbehandling og
nedkøling for 2016. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt konkret omkring krav til at
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virksomheden kan oplyse om det allergene indhold i fødevarer der serveres samt krav til skiltning om, at
oplysningerne kan fåes ved henvendelse hos personalet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens aktiviteter og vareudvalg er uændret. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


