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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygijnisk
håndvaskeforhold med sæbe og papir, temperaturkontrol af
køle- og fryseenheder, opbevaring, tildækning og adskillelse af
fødevarer på køle og frost, igen anmærkninger. Kontrolleret
flow og kapacitet samt procedurer for nedkøling, ingen
anmærkninger. Kontrolleret opbevaring af tørvarer, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
vinduer og døre i produktionskøkken, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumenation for
udført egenkontrol på områderne: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling, stikprøvevis
fra juni 2016 til dags dato, ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprogram, herunder
procedurer for personlig hygiejne, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret mundtlige procedurer for
hygiejneoplæring af elever, der deltager i produktion i
køkkenet, ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for registreing til økologisk spisemærke.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


