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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret.:
Opbevaringstemperatur i køl/frostenheder, adskillelse og
opbevaring af fødevare samt håndvaskeforhold. Der blev ved
tilsyn målt temperature på mellem 6 og 7°C i køleskuffer under
arbejdsbord. Ejer kasserede de vare som havde stået der
længst og som havde den højeste temperatur. Endvidere
rengjorde ejer ventilations filter til køleskuffer og struede ned
for temperaturen. Ejer vil være ekstra opmærksom i den
kommende tid. ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
inventar. Ingen anmærkninger. Ejer oplyser han nogen gange
rengør virksomheden om aften og andre gane om morgen.
Drøftet desinfektion af pålægsmaskinen. Ejer oplyser han
bruger sprit. ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn til d.d. Der var et pr. manglende
registeringer fra sidste tilsyn til d.d. Manglerne er ved dette
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tilsyn vurderet til at være under bagatel grænsen. Konkret vejledt om opretholdelse af egen fastsatte frekvens
for dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på bacon og vejledt om at det i
tilbagetrækningssager kan være hensigtsmæssigt at have dato mærkning på varene for at sikre fuld sporbarhed.
ok


