
Plejecenter Lind

 

Køkken Stuen B

Gadegårdsvej 121

7400  Herning

0
12-10-2016 1
26-03-2015

1
07-05-2014

1
15-05-2013

1
1 
1 
1 
1 
1 
 
1 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken og på lager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter
middagsmad, småkager, gærbrød og formkagefor mærkning af
allergene ingredienser / for advarselsmærkning med "kan
indeholde spor af".
Ingen anmærkninger.


