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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
temperaturregulerede håndterings- og opbevaringsforhold af
tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer kan holdes ved en
passende temperatur, og indrettet således at temperaturen kan
overvåges og registreres. Ingen anmærkninger.
Opbevaringstemperaturer og procedurer ved nedkøling af
fødevarer er kontrolleret uden anmærkninger. Kontrolleret, at
virksomheden er i besiddelse af egnet og brugbart termometer
til måling af kernetemperatur ved varmebehandling og
nedkøling. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at redskaber, udstyr og inventar er
opbevaret/anbragt således, at dette og omgivelserne kan
rengøres på passende vis. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsmidler er godkendte. Ingen anmærkninger.
Vejledt om desinfektion af spyd på termometer før og efter
brug.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret, at lokaler hvori der findes
fødevarer, samt redskaber og udstyr som kommer i kontakt
med fødevarer, er rene. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
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opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling og årlig revision af egenkontrollen for perioden fra den 1. april
2016 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt om nyeste udgave af eksempel på egenkontrolprogram på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Virksomheden oplyser, at denne implementeres.
Kontrolleret, at skriftlig risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter og tilgængelig i virksomheden.
Ok. Virksomheden oplyser, at blanket nr. 3, 8 og 9 tilføjes, da disse aktiviteter nu er relevant.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret. Ny hjemmeside er under udarbejdelse.
Virksomheden oplyser, at nyt link til de fire sidste kontrolrapporter bliver lagt herpå. I øvrigt ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret, at oplysninger om ingredienser, herunder allergene ingredienser er
tilgængelig ved bestilling af skolemad. Virksomheden redegjorde for bestillingsprocedure. Ok. Vejledt generelt
om, at oplysningerne skal være tilgængelig ved bestilling fra menukort, på hjemmeside eller ved personlig
betjening. Vejledt om eventuel løsning for videregivelse af oplysninger om allergene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret, at virksomhedens aktiviteter og vareudvalg er uændret. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


