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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske håndvaskeforhold i køkken, opbevaringstemperatur
i alle køle- og frostenheder. Adskillelse af rå og tilvirkede
fødevarer, styr på allergener i køkken. Ialt Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken og
inventar stikprøvevist gennemgået. Er Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Juni
2015 til dato, varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning/nedkøling samt fejlrapporter. Er Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Er Ok.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret markedsføringen af
økologiske fødevarer. Der markedsføres ikke økologi. Er Ok.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens
tørvarelager, kølerum og lokaler i øvrigt for tilstedeværelse af
ikke-tilladte tilsætningsstoffer. Er Ok.


