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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køle- og
frysefaciliteter. Set funktionsdygtigt indstikstermometer.
Redegjort for langtidsstegning ved 130 grader af gedekød og
håndtering af rester. Faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Generelt rengøringsniveau på inventar, udtsyr, gulv og vægge i
fødevarelokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Generelt vedligeholdelsesniveau på inventar, gulv og vægge i
køkken. Der er i september 2016 bygget nyt køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Set dokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling for 2016 til dags dato. Vejledt
om at følge de fastsatte frekvenser for nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om nye regler for skriftligt at
oplysninge om allergene ingredienser fås ved henvendelse til
personalet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.
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Virksomheden er placeret i anden branche: Servering: Forsamlingshuse og selskabslokaler med begrænset
ugentlig åbningstid, branchenummer 56.29.00.B. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende
tidspunkt 1.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


