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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køle og frysefaciliteter,
adskillelse af fødevarer. Hørt virksomhedens procedure for
emballering af fødevarer inden transport fra
lager/opvaskeafdeling til køkken. OK. Faciliteter til vask og
tørring af hænder. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, lager/opvaskerafdeling samt køle og
frysefaciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, lager/opvaskeafdeling samt køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling samt varemodtagelse for perioden
september 2016 til d.d. Set virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram. OK. Konkret vejledt om skriftlig
procedure for emballering af fødevarer inden transport fra
lager/opvaskeafdeling til køkken.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. OK.


