
BREDEBRO HALLENS CAFETERIA

 

 

Langagervej 64

6261  Bredebro

34134812

0
18-11-2016 1
06-02-2014

1
20-03-2012

1
25-11-2010

1
1 
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Set opbevaring af fødevarer på køl og frost. Drøftet håndtering
og fremstilling af store mængder sandwich, herunder
anvendelsen af 3-timer rettesnoren.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Set
rengøringsniveau generelt i tilvirkeområde. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Set
skadedyrssikring af vinduer, samt vedligeholdelse generelt i
køkken. Ok. Fået fremvist funktionsdygtigttermometer. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
dokumentation for udført kontrol af varemodtagelse,
opbevaring på køl og frost, opvarmning og nedkøling i perioden
august til dags dato. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Vejledt generelt om nye
regler for hygiejneuddannelsen. Ok.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


