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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret gode
arbejdsgange for femstilling af kold røget laks, ok. Kontrolleret
kølekapacitet, produktions flow, ok. set fremstilling af varmret,
ok. Der var netop sat en høj gastronombakke med sky og kød til
nedkøling, vejledt om at den store portion muligvis kunne være
svær at køle hurtig nok ned. Virksomheden fordeler i flere
beholdere.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af arbejds- og
opvaskelokaler, samt udstyr OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret fødevareuddanelse, faglært
personale OK. Kontrolleret at god produktionspraksis og ccp
procedurer er indarbejdede OK:
Mærkning og information: Kontrolleret at der er opsat skilt
omkring allergener OK.


