
Nyborghallen, Cafeteria

 

 

Halvej 1

5800  Nyborg

34760020

0
24-11-2016 1
06-10-2015

1
04-11-2014

1
09-04-2013

1
1 
1 
 
1 
1 
 
 
1 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaring, adskillelse og tildækningen af fødevarer
herunder temperaturkontrol af køle-/ fryseenheder, samt
mundtlige procedurer for håndteringen af håndvask i mellem
salg og produktion af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rørmaskine, køleskabe, gryder,
arbejdsredskaber og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse for nedkøling,
samt dokumentation for udført egenkontrol af varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling for 2016.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår CVR kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.


