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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, tildækning samt adskillelse
af fødevarer på køl og frost. Temperaturkontrol af kølere og
frysere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområde samt på lager
i kælderen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet konkret vejledning vedrørende
vedligehold af rør ved loft i kælderen samt enkelte hylder i
produktionsområde - forholdet vurderes som bagatel
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Temperaturkontrol, opvarmning og nedkøling
for perioden sidste tilsyn til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer.


