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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask i baren.
Hygiejne: Rengøring: Disse områder blev kontrolleret uden
anmærkninger: Barens og baglokalets overflader, som gulve,
vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af barens
og baglokalets, gulve, overflader, inventar og maskiner. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Tilgængelighed af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomheden har fået tildelt endelig
branche: Servering: Værtshuse, bodegaer mv. uden behandling,
branchenummer 56.30.00. Antallet af ordinære kontrolbesøg
pr. år er på nuværende tidspunkt Efter behov.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
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fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive
orienteret herom.


