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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret godkendelse af
desinfektionsmidler. De anvendte desinfektionsmidler er
godkendte, ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer på køl og frys, herunder temperaturkontrol af
køl/frys, samt at der faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder til etablering af forrum
til personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af kølerum, fryserum, køkken og
opvask, samt personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse og opvarmning/nedkøling, samt
buffetservering for 2016.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


