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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
* Arbejdsgange ved varemodtagelse
* Hygiejnisk opbevaring af Fødevarer herunder adskillelse og
temperaturer
* Arbejdsgang ved optøning af pålæg
* Arbejdsgang ved genopvarmning af middagsmad
* Arbejdsgang ved nedkøling af retter
* Kontrol af temperaturer i kølerum
* Hygiejnisk opbevarig af madaffald
* At anvendte desinfektionsmidler er godkendte
* Hygiejnisk opbevaring af emballage herunder i
produktionslokaler
* Virksomhedens dokumentaion og afvigerapport ved
tilbagetrækning af saltkød i december 2016
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
* Rengøring af køkken og opbevaringslokaler
* Stikprøvevis rengøring af udstyr
* Arbejdsgange for desinfektion
* Arbejdsgang for rengøring
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
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* Arbejdsgang for kalibrering af termometre. Virksomheden konkret vejledt om at tage kølerumstermometre
med ved kalibrering. OK
* Indretning og hygiejnisk udformning af udstyr
* Skadedyrssikring i kælder
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
* At virksomhedens risikoanalyse tager højde for Listeria monocytogenes
* Procedure for temperaturmåling ved genopvarmning af mad
* Skriftlig procedure for håndtering af pålæg
* Holdbarhedsvurdering af fødevarer
* Dokumentations- og kontrolfrekvens for CCP
* Dokumentation af CCP, temperaturer ved opbevaring, opvask og opvarmning fra januar 2017
* Afvigerapporter og fryse- og kølerapport fra 26-08 og 08-11 2016
* Afvigerapporter fra 2017
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden konkret vejledt om link til smileyhjemmeside. Virksomheden
har link men det er ikke aktivt længere. OK
Virksomheden er konkret vejledt om sitet "Alt om Listeria". OK


