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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adgang til
hygiejniske håndvaske faciliteter. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer under/klar på bordet til
produktion,hygiejnisk adskillelse, opbevaring lagre fx i
køleskab, samt gennemgået procedurer for brug af
jordforurenede fødevarer fx krydderurter i potter med jord -
det blev oplyst at der kun af og til anvendes krydderurter med
rod og i jord. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af udstyr i
køkken (håndvask, arbejdsborde, hylder og reolerm til
fødevarer og udstyr). Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret og gennemgået
dokumentation ved udført egenkontrol for områderne:
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret og gennemgået
virksomhedens procedurer for træning og sidemandsoplæring i
hygiejne og HACCP - set dokumentation for ny medarbejder.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering i
forhold til fødevareaktiviteter. Ingen anmærkninger.
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Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer ( lille bæger til salat, 10 L spand)
bestemt til kontakt med fødevarer. Ingen anmærkninger.


