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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl. Kontrol af
opbevaringstemperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lager. Rengøring af køleskabe på
lageret. Rengøring af emhætte, ovne samt køleskab i
produktionskøkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køleskabe samt lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol 2017.
Kontrol af opbevaringstemperaturer, kontrol ved
varemodtagelse samt temperaturkontrol ved opvarmning af
fødevarer.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram
for opvarmning af fødevarer.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af fødevarer
modtaget fra fælleskøkkenet. Ingen anmærkninger.


