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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Facililiteter til hygiejnisk håndvask,
temperaturer i kølerum og køleskabe.
Følgende er konstateret: Der mangler engangsaftørringsmiddel
i produktionskøkken i kælder, det var lige blevet brugt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende
lokaler:Produktionslokale, grillområde, kælderlager, kølerum,
frostrum og grovkøkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler:Produktionslokale, grillområde, kælderlager, kølerum,
frostrum og grovkøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Placering af kontrolrapport drøftet. Anvisning om placering i
indgangspartiet.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomhedens
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anprisninger, stemmer overens med de faktiske forhold. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Skinke
med skinkeprocent udfra pakning og følgeseddel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


