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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring faciliteter herunder køleskab, virksomheden har
redegjort for produktion herunder modtagelse og servering af
buffet. Der forefindes passende ta ting til buffethåndtering.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken med inventar herunder overflader der kommer i
kontakt med fødevare. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: vinduer og dør. Et stk funktions dygtigt
termometer fremvist. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring og
varemodtagelse både kold og varm siden sidste tilsyn og til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Drøftet krav til
allergenoplysning(skiltning). Virksomheden meddeler den har
procedure for indhentning af allergen oplysninger ved bestilling
af mad fra kunde. Det meddeles af der kun er lukkede
selskaber der kan købe mad.


