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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, stikprøvevis
temperatur i køl og frost, at stegning af kyllinger sker i
køkken/betjeningsområdet i stedet for kundeområde og at der
er sæbe og engangspapirhåndklæder ved håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, betjeningsområde og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og betjeningsområde - herunder at ovn til
stegning af kyllinger er flyttet ind i køkken/betjeningsområdet.
Ingen anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
temperaturopbevaring og opvarmning af fødevarer i perioden
november 2016 til d.d. Virksomheden har enkelte
dokumentationer i perioden januar og februar 2017 for
nedkøling hvor start temperaturen for nedkøling er under 65
grader bl.a. kebab 53 grader, spaghetti 52 grader og oksekød 57
grader. Vejledt virksomheden konkret i at dokumentere fejl
(korrigerende handling) for nedkøling i skemaet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok. Vejledt virksomheden konkret i
at hele kontrolrappoten er synlig og læsbar for kunder (side 2).
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Mærkning og information: Vejledt virksomheden konkret i at skilte med, at de kan oplyse kunder om allergener
ved forespørgsel. Vejledt virksomheden generelt i at oplysninger om allergener kan findes på Fødevarestyrelsens
hjemmeside. Virksomheden blev vejledt om dette ved sidste tilsyn, men har misforstået det.
Emballage m.v.: Vejledt virksomheden konkret i at anvende plastic bøtter/kasser der er egnet til at komme i
kontakt med uemballerede fødevarer.


