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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring og adskillelse af
fødevarer, temperatur i køle- og frostinventar,
håndvaskefaciliteter og arbejdsbeklædning i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af inventar, køkken,
opvask, lager og bespisningsområde, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af inventar,
køkken, opvask, lager og bespisningsområde, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprogram med risikoanalyse, OK.
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol for marts
2016 på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling, overholdelse og nedkøling, OK.
Virksomheden oplyser, at risikoanalysen og procedurer for
overholdelse tilskrives og lægges ind elektronisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at de medarbejdere, der
håndterer fødevarer er instrueret og uddannet i
fødevarehygiejne i forhold til det arbejde de udfører, OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


