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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Orden og adskillelse af forskellige råvarer
samt opbevaringstemperaturer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken og lager. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
rengøring på lager. Der er gennemgået procedurer for
rengøring af ismaskiner, konkret vejledt om rengøring med
vand og sæbe inden desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken med lager og bar. Ingen anmærkninger. Der er
konkret vejledt om vedligehold af lager, køkken med inventar
samt bar. Angående lager, personale oplyser at der er givet
byggetilladelse og at der skal etableres køle-frostrum, projektet
er planlagt til sommer 2017.
Virksomhedens egenkontrol: Set regelmæssig dokumentation
af kritiske kontrolpunkter for 2017, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Faglært personale.


