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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret Hygiejniske
håndvaskeforhold i køkken og opvask, samt temperaturer i alle
køle- og frostenheder. Adskillelse af rå og tilvirkede fødevarer,
brug af rent og egnet arbejdstøj. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken med
invantar. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
køkken, grøntrum og opvask. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden 2016 til dato, for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning/nedkøling, samt fejl-håndteringer ved forkert
køletemperatur. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Foretaget hyldekontrol for
tilsætningsstoffer. Ok
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ok


