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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaringsforhold for køle krævende fødevarer,
herunder temperaturkontrol af køle-/ fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af hylder, køleenheder,
arbejdsredskaber, salgsafsnit og køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionsområdet, herunder skadedyrssikring af
virksomheden. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis gennemgået
dokumentation for varemodtagelse, varmebehandling,
nedkøling og opbevaringstemperatur siden sidste kontrolbesøg.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Det er kontrolleret at personer, der
tilvirker fødevarer er instrueret i forhold til det arbejde, som de
udfører.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR- og P-nummer. OK.


