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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse af rå
og spiseklare fødevarer, der opbevares på samme stikvogn i
kølerummet, ok. Kontrolleret håndtering af rester af
skiveskåret pålæg, som har været serveret på buffet, ok.
Ansvarlig har mundtligt redegjort herfor. Vejledt generelt om
optimering i form af konkret faglig vurdering eller
varmebehandling.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af blæstkøler,
emfang, kip pande, kip gryde, kølerum, fryserum og
bageområde, ok. Drøftet svært tilgængelig rengøring af område
ved propel og gitter i blæstkøler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, nedkøling og adskillelse, i perioden fra
januar 2017 til dags dato, ok. Kontrolleret risikoanalyse for
fersk fisk, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed et led
tilbage på krydderier af forskellig slags, som netop er
modtaget, ok. Der er fremvist gyldig følgeseddel. Kontrolleret
bon fra lokal købmand, hvor der er indkøbt blandt andet
mejeriprodukter. Det er konstateret at denne bon indeholder
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krav til dokumentation på sporbarhed, ok. Vejledt generelt om at gennem bonner indtil samlet måneds faktura
fremsendes.


