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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer,
Herunder opbevaring af fødevarer der skal opbevares ved
henholdsvis 5 grader og ved -18 grader. Endvidere er der
stikprøvevis kontrolleret for håndtering af fødevarer i
forbindelse med tilberedning, og faciliteter til opretholdelse af
en tilstrækkelig god håndhygiejnisk praksis.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, Herunder rengøring af
maskiner, redskaber, ovne, komfur og diverse overflader der
kommer i berøring med fødevarer,.. lager, herunder tørlager,
fryser kølerum,.. samt opvaskerum, Herunder
opvaskemaskinen.
Endvidere er der kontrolleret for tilstedeværelsen af godkendte
rengøringsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: vedligeholdelse af køkken, lager, fryserum,
kølerum, opvaskerum samt øvrige faciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden har risikoanalyse, beskrivende
egenkontrol, samt dokumentation for den udførte egenkontrol
i tidsperioden ultimo 2017 til d/d. på følgende områder:
Modtagekontrol, kontrol af opvarmning af fødevarer, samt
kontrol af nedkøling af fødevarer, og der er set skemaer for
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kontrol af temperaturer i kølefaciliteter hvor i der opbevares fødevarer med krav til opbevaringstemperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden har ophængt sin kontrolrapport korrekt.


