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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygeijnisk håndvask.
Virksomheden redegjorde for opbevaring af tilberedte
fødevarer, herunder tidstyring af 3-timersregel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv og overflader i produktionskøkken og
salgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden kunne fremvise et funktionelt
indstikstermometer. Kontrolleret skadedyrssikring af følgende
lokaler: Produktionslokale, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation af temperatur ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling samt
dokumentation for brug af 3-timersregel fra den 21. januar
2016 til den 1. juni 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret, ingen anmærkninger. Visning af
kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret. Vejledt
konkret om eventuelle løsningsmuligheder. Udleveret guide.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at
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oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan fås ved henvendelse til personalet.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: ½ l Faxe Kondi, Kyllingebryst, Frosne ærter, 800 g Tun i vand, 1 l
Knorr Piskefløde 31%, virksomheden kunne fremvise faktura på de udvalgte fødevarer, købt hos dansk
leverandør, ingen anmærkninger. Set virksomhedens skriftlige procedurer for sporbarhed.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR-nummer, OK.


