Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Imperial

©]

Denne kontrol, dato

23-05-2017 @
Adresse Vester Farimagsgade 9
Postnr/By 1606 KgbenhavnV Tidligere kontrol
CVRnr. 54399219 Dato 12.12-2016 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 bato 0g-07-2014
Vedligeholdelse 1 @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information

Godkendelser m.v. 1
Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af

fodevarer i kgleinventar. Faciliteter til hygiejnisk handvask.

Gennemgaet procedure mundtlig for handterning af buffet,

herunder tidsstyring af kelepligtige fédevarer der opbevares

uden for kgl og leengde pa taenger tilpasset fade samt

produktionsflow og keglekapacitet.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af fglgende lokaler:

Gulv, overflader samt inventar i produktionslokaler og

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

buffetomrade Ingen anmaerkninger. Fglgende er konstateret:

Kgleskabe pa lager fremstar med hvide belaegninger pa vaegge,

riste. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt

konkret om Igsningsmuligheder for renggring og desinfektion

af kgleinventar.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Opvask og produktionslokale. Ingen anmaerkninger.

Felgende er konstateret: Enkelte overflader i lager omrade

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

fremstar ikke vedligeholdte.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om udarbejdelse af vedligeholdelsesplan.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Imperial

Adresse Vester Farimagsgade 9

Postnr/By 1606 Kgbenhavn V

CVR-nr. 54399219

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmaerkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur ved varemodtagelse, opbevaring og opvarmning

stikprgvevis fra 1.januar 2017 til dags dato.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Ophaengning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR. OK.

+ 23-05-2017
Qm; Miljg- og Fedevareministeriet Dato
= [gdevarestyrelsen
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