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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedure mundtlig for håndterning af buffet,
herunder tidsstyring af kølepligtige fødevarer der opbevares
uden for køl og længde på tænger tilpasset fade samt
produktionsflow og kølekapacitet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Gulv, overflader samt inventar i produktionslokaler og
buffetområde Ingen anmærkninger. Følgende er konstateret:
Køleskabe på lager fremstår med hvide belægninger på vægge,
riste. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder for rengøring og desinfektion
af køleinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Opvask og produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Enkelte overflader i lager område
fremstår ikke vedligeholdte.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om udarbejdelse af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur ved varemodtagelse, opbevaring og opvarmning
stikprøvevis fra 1.januar 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR. OK.


