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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Virksomheden har gjort rede for
tilvirkning af oksekød. Fået fremvist funktionsdygtigt
termometer. Gennemgået procedurer for udskiftning af
pizzaingredienser i pizzadisk inden for 3-timers reglen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af inventar, vægge, gulv, emhætte,
samt overflader som kommer i berøring med fødevarer.
Virksomheden har gjort rede for rengøringsprocedure af
grøntsagssnitter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af produktionlokale samt
spiseområde. Vejledt generelt om vedligeholdelse af riste i
køleskab samt gulvfliser foran ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning samt
nedkøling siden januar 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret: Virksomheden
kan redegøre for korrekt varmebehandling og nedkøling af
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fødevarer. Ingen anmærkninger.


