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1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Buffet i forbindelse med
arrangementer er kontrolleret. OK, herunder buffer er
forudbestilte afpasset efter kapacitet, fremstilles på dagen og
anrettes i begrænset tidsperioden under 3 timer, med
overvågning af personale af gode arbejdsgange.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
kølemøbler, produktionskapacitet og flow samt adskillelse af
varer, håndtering af færdigevare ved pakning til
arrangementsgæster. OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
produktionslokaler herunder arrangementskøkken. Kontrolleret
produktions udstyr i samme lokaler. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
produktionslokaler og udstyr, herunder arrangementskøkken.
OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse er udarbejdet, buffetservering
ikke udpeget som kritisk kontrolpunkt eller beskrevet i gode
arbejdsgange. Kontrolleret at mundtlige procedure følges. OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
virksomhedens dokumentation for kritiske
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kontrolpunkter(varmbehandling, opbevaring på køl og nedkøling) i hovedkøkken og arrangementskøkken i
perioden år til dato, OK
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram for allergener.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens procedure for information om allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.


