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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret Hygiejniske
håndvaskeforhold i produktion, samt adgang til
produktionsvasken. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af gulve,
undersider af inventar, samt af gryder og viklingsværktøj til
bolsjemasse. Ok. Der er konstateret at rengøring af gryder og
viklere til bolsjefremstilling ikke er helt rene, vejledt konkret på
dette område om rengøringsfrekvenser. Forholdet er vurderet
bagatelagtigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar (borde og maskiner til fremstilling af bolsjemasse). Ok
Under bagatelgrense vurderet konstateret at der er afskalning
af maling på underside af bolsjebord, samt begyndende
rustdannelse på stålflader. Konkret vejledt om vedligeholdelse
af produktionsudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risiko-analyse, herunder HACCP-plan. Ok
Kontrolleret egenkontrolbog med datablade for
tilssætningsstoffer, denne var blevet skadet så den ikke kunne
læses, det er vejledt om at sikre denne dokumentation på
anden vis.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok
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Mærkning og information: Kontrolleret information om allergene ingredienser. Ok
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret mængdeberegning af tilsætningsstoffer/aroma. Ok. Under bagatelgrænse
vurderet kan virksomheden ikke godtgøre for valget af tilsætningsmængde, da datablade er sammenklistret.
Konkret vejledt om at sikre denne dokumentation så den er tilgængelig for både personale og kontrol.


