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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaskeforhold i produktionsområder,
opbevaringstemperaturer i alle køle- og frostenheder. Ok.
Konstateret at der opbevares råt kød i kølerum på hylder uden
underliggende bakke til opsamling af eventuel
saft/blodafgivelse, Konkret vejledt om at sikre imod
krydsforurening ved at opbevare i bakker under optøning.
Forholdet er vurderet bagatelagtigt
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
kølebord, samt diverse enheder i lagerbygning, herunder selve
lageret. Ok. Konstateret at der er let belægning med snavs på
gulv og trappe på lager, der er generelt et ikke rent indtryk af
område imellem lager og køkken, og håndtag til kølerum og
frostrum har en belægning på bagsiden. Forholdet er vurderet
bagatelagtigt. Vejledt konkret om at en løsning kan være at lave
en skriftlig plan for områderne for at sikre de bliver rengjort
tilstrækkelig ofte og man får alle områder med. Under tilsynet
blev isterningmaskine slukket og det oplyses at den bliver
rengjort inden ibrugtagning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Varemodtagelse, opbevaring, opvarmning/nedkøling fra 13.03
2017 til dato. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ok
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Foretaget hyldekontrol for tilstedeværelse af ikke tilladte tilsætningsstoffer. Ok


